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WSTEP

Warzywa produkowane pod oslonami wczesna wiosng lub jesienig czesto rosng
w warunkach zbyt niskiej intensywnos$ci napromienienia, co op6znia ich wzrost
1 rozw0j. W przypadku warzyw, w Polsce doSwietla sie najczeSciej rozsade
nanajwczesniejsze terminy uprawy. W pracy badano wplyw dos§wietlania lampami
MH ilampami WLS na jako$¢ owocoOw ogorka.

MATERIALY I METODY

Doswiadczenie prowadzono w dwoéch terminach uprawy: wiosennym
(od pierwszej dekady lutego do konca maja) i1 jesiennym (od pierwszej dekady
wrze$nia do pol. grudnia). Do badan wzieto dwie Srednioowocowe odmiany ogorka
szklarniowego: Colonel F1 (firmy Monsanto, De Ruiter Seeds) i pod numerem 22-
804 F1 (firmy Rijk Zwaan). Ros$liny rosly w welnie mineralnej, prowadzono je
na jeden ped. Do$wiadczenie przeprowadzono w trzech kamerach, w jednej
kamerze zainstalowano zmodernizowane lampy metalo-halogenkowe (MH)
0 natezeniu napromieniowania 221,75 mmol.m-2.s-1, w drugiej lampy sodowe
(WLS) o natezeniu napromieniowania 250,70 mmol.m-2.s-1, a trzecia kamera
stanowila kontrole. W kazdej kombinacji posadzono po 16 roS$lin
w 3 powtorzeniach. Do badan wykorzystano wysokoprezne lampy
metalohalogenkowe o mocy 400 W o rozkladzie emisji zoptymalizowanym
do procesu fotosyntezy, przygotowane przez zespol badaczy Instytutu
Elektrotechniki w Warszawie pod kierunkiem dr Lucyny Hemke
oraz wysokoprezne lampy sodowe o mocy 600 W, powszechnie stosowane
w ogrodnictwie. Analizowano owoce zebrane w pelni owocowania roslin z uprawy
wiosennej 1 jesiennej. Do badan wzieto po 40 owocow z kazdej kombinacji.
Jedna partia tych owocoOw byla badana na zawarto$¢ suchej masy (metoda
suszarkowg), skladnikow rozpuszczalnych w soku komoérkowym (SRSK) — metoda
refraktometryczng, zawarto$¢ cukrow ogdlem — metodg Luffa-Schoorla, kwasu
askorbinowego — metoda Tillmansa. Zawartos¢ azotanow w owocach oznaczono
spektrofotometrycznie przy dhugosci fali 440 nm, fosforu — kolorymetrycznie.
Druga partie owocoOw poddano analizie sensorycznej metoda skalowania.
Przeszkolony panel 10 oso6b ocenial owoce ogorka w odniesieniu do takich
wyroznikow jakosci sensorycznej jak: zapach Swiezego ogbrka, zapach obcy, barwa
migzszu, wielko$¢ gniazda nasiennego, twardo$¢ migzszu, soczysto$¢ migzszu,
smak S$wiezego ogorka, smak slodki, gorzki i obcy, ocena ogdlna jakoSci
oraz oceniono pozgadalnosc¢ ogodlng i pozadalnos$¢ smaku owocow ogorka dla kazde;
badanej kombinacji.

Kazdy wyroznik oceny sensorycznej przedstawiono w skali od 0 do 10. Wyniki
poddano analizie statystycznej przy uzyciu trojczynnikowej analizy wariacji
przy poziomie istotnosci a = 0,05 (ANOVA).

SKI

oS¢ owocow ogorka zalezala od terminu uprawy.

Wplyw doswietlania lampami
MH 1 WLS na jakos$¢ owocow
ogorka (Cucumis sativus)

WYNIKI

Obserwowano istotny wplyw terminu uprawy na jakos¢ owocow ogorka.
Owoce ogorka zebrane w uprawie wiosennej mialy wyzsza zawartosc
ekstraktu cukrowego 1 cukrow ogolem, zawieraly takze wiecej kwasu
askorbinowego oraz azotanow, a mniej fosforu niz owoce zebrane
z uprawy prowadzonej jesienig (Tab. 1). Porobwnujgc wyniki analizy
sensorycznej, owoce z uprawy wiosennej charakteryzowaly sie
wyraznie] odczuwanym obcym zapachem — nietypowym dla owocow
ogorka, bardziej zielong barwg migzszu 1 twardszym migzszem
niz owoce z uprawy jesiennej. JednoczeSnie owoce z uprawy jesiennej
uzyskaly wyzsza ocene za zapach charakterystyczny dla owocow
Swiezego ogorka 1 wiekszg soczystoSc niz owoce zebrane wiosng, ale byly
bardziej gorzkie. Te roznice nie wplynely istotnie na ocene ogolng
jakos$ci sensorycznej owocow ogorka, ktora byla podobna dla owocow
zebranych zarowno w uprawie wiosennej jak 1 jesiennej. Zastosowane
w uprawach doswietlanie takze nie wplynelo znaczgco na wyniki oceny
ogolnej jakosci sensorycznej (Rys. 1). Owoce z uprawy niedoswietlane;j
odznaczaly sie wyzsza zawarto$cig suchej masy, cukrow ogolem oraz
kwasu askorbinowego, a nizsza azotanow niz owoce z kombinacji
doswietlanych, zar6wno lampami MH jak i WLS. Owoce odmiany
'Colonel’ charakteryzowaly sie wyzszg zawartoscig ekstraktu
cukrowego, cukrow ogolem, kwasy askorbinowego, a nizsza azotanow
1fosforuniz owoce odmiany pod numerem 22-804 (Tab. 1).

Tabela 1. Wptyw terminu uprawy, rodzaju doswietlania i odmiany na wybrane sktadniki jakosci owocow ogorka

Czynnik Sucha  FEkstrakt Cukry Kwas NO, P
masa cukrowy askorbinowy
(%) (mg.100g! §w.m.)
Termin Wiosna 3,13 3,20 1,20 8,94 32,39 19,94
UPIAWY Jesien 3,08 3,05 1,02 8,60 2731 20,75
(A)
Rodza;  Kontrola 3,18 3,13 1,16 9,05 16,87 19,80
lamp MH 3,04 3,11 1,06 8,50 37,69 20,13
B
B) HPS 3,10 3,14 1,11 8,77 35,01 21,11
Odmiana ‘Colonel’ 3,09 3,17 1,16 8,87 19,61 19,38
(C) ’22-804° 3,12 3,08 1,06 8,68 40,10 21,30
NIR (A) 0,08 0,02 0,02 0,16 0,19 0,14
NIR (B) 0,12 0,03 0,04 0,24 0,28 0,21
NIR (C) 0,08 0,02 0,02 0,16 0,19 0,14
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Rysunek 1. Ocena jakosci sensorycznej owocow ogorka w zaleznosci od terminu uprawy i rodzaju doswietlania

2. Owoce ogorka z uprawy wiosennej mialy wyzsza zawartos¢ ekstraktu cukrowego i cukrow ogolem, zawieraly takze wiecej kwasu askorbinowego

oraz azotanow, a mniej fosforu niz owoce zebrane z uprawy prowadzonej jesienia. Natomiast nie obserwowano istotnych réznic w ogolnej ocenie
jakoSci sensorycznej owocow ogorka w zaleznosci od terminu uprawy.

3. Zastosowane w uprawach doswietlanie (tylko w okresach o niskiej radiacji) nie wplynelo na wyniki oceny sensorycznej jakosci owocow ogorka.
Obserwowano w owocach z uprawy doswietlanej nizsza zawartos¢ suchej masy, cukrow ogolem oraz kwasu askorbinowego, a wyzsza 1losS¢

azotanow niz w owocach kontrolnych.
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